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aufgeschalteten > News des vergangenen Monats.

Der Newsletter informiert Sie zu den Themen Lebensmittelsicherheit, Lebensmittelrecht, Qualitdtsmanagement,
Lebensmittelpolitik und Nachhaltigkeit. Er beinhaltet ausgewéhlte Meldungen der taglich auf unserer > Homepage

Lebensmittelsicherheit

BLV: Seismo Info 11/2023 erschienen

Die Fruherkennung beobachtet Entwicklungen und
Veranderungen im Bereich der Sicherheit von
Lebensmitteln. Die wichtigsten Informationen nimmt das
BLV im Seismo Info auf und bewertet sie.

> BLV - Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen

EU: Multi-country outbreak of Salmonella
enteritidis in chicken meat and chicken meat
products

Between January and October 2023, 14 EU/EEA
countries, the UK and the US reported 335 cases related
to this outbreak.

> ECDC - European Centre for Disease Prevention and
Control-

BfR: Raucharomen kdénnen
gefahrdende Stoffe enthalten

Die Europaische Behorde fir Lebensmittelsicherheit
(EFSA) hat acht Priméarprodukte zur Herstellung von
erneuten gesundheitlichen
Bewertung unterzogen. Die Bewertung war erforderlich,
weil die Hersteller eine Verlangerung der am 1. Januar
2024 auslaufenden Zulassung um weitere zehn Jahre in
der EU beantragt haben. Dabei bertcksichtigt die EFSA
die neuesten wissenschaftlichen Erkenntnisse sowie die
Die Hersteller sind

gesundheits-

Raucharomen einer

aktuellen Bewertungsmassstabe.

ihrerseits verpflichtet, aktuelle Untersuchungsdaten zu
diesen Primarprodukten zur Verfigung zu stellen. Die
EFSA kam nun zu einer neuen gesundheitlichen
Einschéatzung.

> BfR - Bundesinstitut fur Risikobewertung (pdf)

> Link zu der EFSA-Pressemitteilung sowie zu den acht
EFSA-Gutachten

BfR: Praparate mit Omega-3-Fettsauren
kdnnen bei Herzpatienten das Risiko fir
Vorhofflimmern erhéhen

Arzneimittel, aber auch Nahrungserganzungsmittel wie
Fischol-Kapseln koénnen die unerwiinschte Wirkung
verursachen.

Die Einnahme von Omega-3-Fettsdure-haltigen Prapa-
raten kann bei Menschen mit einer bestehenden oder
drohenden Herzerkrankung das Risiko far
Vorhofflimmern, Storung des Herzrhythmus,
erhohen. Das ergab eine Auswertung mehrerer klinischer
Studien durch die Européaische Arzneimittel Agentur
(EMA). In diesen Studien nahmen die Patientinnen und
Patienten entweder Omega-3-Fettsaure-haltige Arznei-
mittel oder Nahrungserganzungsmittel ein.

> BfR - Bundesinstitut fur Risikobewertung (pdf)

einer

BVL: Weniger Campylobacter-Bakterien auf
Hahnchen

Bei Masthahnchen sind im Jahr 2022 etwa 10 % weniger
Campylobacter-Keime in sogenannten Halshautproben
am Schlachthof quantitativ nachgewiesen worden als in
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den Vorjahren. Damit waren 35,4 % der fur das Zoonosen-
Monitoring 2022 untersuchten Proben positiv. Erstmals
seit zehn Jahren ist auch der Anteil von Halshautproben
mit hohen Campylobacter-Keimzahlen von uber 1.000
KbE/g 1 leicht gesunken — von etwa 22 % auf 18,4 %.
«Diese positive Entwicklung dirfte auch auf das im Jahr
2018 eingefihrte Prozesshygienekriterium fir Campylo-
bacter auf Masthahnchen-Schlachtkérpern zuriickzufiih-
ren sein», sagte der Prasident des Bundesamtes fir
Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit, Friedel
Cramer.

> BVL - Bundesamt fir
Lebensmittelsicherheit (D)

> Bericht zum Zoonose-Monitoring 2022

Verbraucherschutz und

D: Desinfektion mit Nebenwirkungen -
unerwinschte Desinfektionsnebenprodukte in
Trinkwasser

Eine Desinfektion von Trinkwasser ist sehr wichtig, um
eine mikrobielle Belastung zu vermeiden. Allerdings
kénnen beim Einsatz von chlor- oder ozonhaltigen
Desinfektionsmitteln unerwinschte, gesundheitlich
bedenkliche Desinfektionsnebenprodukte (DNP)
entstehen. Zwischen 2016 und 2022 wurden am CVUA
Stuttgart mehr als 1000 Trinkwasser-Proben hinsichtlich
der DNP Trihalogenmethane, Chlorat und Bromat
untersucht. Erfreulicherweise ist Trinkwasser in der Regel
nur sehr wenig mit diesen unerwiinschten
Nebenprodukten belastet.

> Chemisches und Veterindruntersuchsamt Stuttgart

DE: Untersuchungen auf Schimmelpilzgift in
Kaffee zeigen keine Uberschreitung von
Hochstgehalten

LGL-Analysen zum Schimmelpilzgift Ochratoxin A in
Kaffee ergaben bei rund 60 Prozent der Proben keinerlei
Nachweise der Substanz. Auch die maximal gemessenen
Gehalte blieben deutlich dem gesetzlich
festgelegten Hochstgehalt.

> Pressemittelung LGL - Bayerische Landesamt fur
Gesundheit und Lebensmittelsicherheit (DE)

unter

Codex Alimentarius: FAO releases a report on
food safety implications of environmental
inhibitors

FAO has published a report called «Food safety
implications from the use of environmental inhibitors in
agrifood systems» which offers an overview of substances
that are used to reduce methane emissions from livestock
and limit the loss of nitrogen from farmlands and pastures.
The report focuses on their possible food safety-related
concerns and gives examples of legal frameworks
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regulating these compounds at national and regional level.
It also highlights regulatory needs and steps to move
forward.

This publication falls within the FAO Food Safety Foresight
Programme that seeks to identify and monitor emerging
food safety issues in rapidly evolving agrifood systems.

> Codex Alimentarius

> FAO - Food and Agriculture Organization of the United
Nations

Lebensmittelrecht

BLV: Neue Regeln im Lebensmittelrecht
starken den Gesundheitsschutz

Ab dem 1. Februar 2024 gelten in der Schweiz neue
Regeln im Lebensmittelrecht. So missen Verkaufsstellen
die Herkunft von Backwaren im Offenverkauf kunftig
schriftlich angeben. Weiter fuihrt der Bund Héchstwerte fiir
Riickstande von PFAS-Chemikalien in Lebensmitteln ein.
Neue Regeln férdern die Vermeidung von Food Waste.
Bei Tatowierfarben wird der Gesundheitsschutz weiter
gestarkt. Der Bundesrat hat die entsprechenden
Anderungen im Lebensmittelrecht am 8. Dezember 2023
verabschiedet.

> BLV -
Veterinarwesen
> Gesetzgebung

Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und

BLV: Deklaration von Sonnenblumendl: Ende
der Ausnahmeregelung

Ab dem 1.1.2024 gelten fir die Deklaration von
Sonnenblumendl wieder die Anforderungen gemass LIV.
Hersteller konnten es in den letzten Monaten durch andere
Ole ersetzen, ohne dies explizit auf der Zutatenliste von
Produkten zu deklarieren. Der Grund war eine Knappheit
von Sonnenblumenél wegen des Ukrainekriegs.

> BLV -
Veterinarwesen

Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und

KL GR: Eis geht immer, egal zu welcher
Jahreszeit

In Graubiinden und Glarus gibt es diverse kleinere und
grossere Glace-Hersteller. Teils findet die Produktion in
Gastronomiebetrieben statt, teils in handwerklichen
Lebensmittelbetrieben. Im Rahmen einer im Sommer
2023 durchgefiihrten Untersuchungskampagne wurden
Qualitat und Deklaration der selbstproduzierten Glace
Uberpruft. Dem hygienischen Umgang mit dieser
Warenkategorie wurde Rechnung getragen, indem auch
Glace im Offenverkauf beprobt wurde.

EIf Proben (31 %) erwiesen sich als nicht ganz konform:
In funf Fallen war die Lebensmittelkennzeichnung
ungentgend, in vier Fallen wurden mikrobiologische
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Anforderungen an die Hygiene nicht eingehalten, in drei
Fallen war der Fettgehalt und in einem Fall die
Trockenmasse zu niedrig. Die Verantwortlichen wurden
aufgefordert, ihre Selbstkontrolle zu verbessern, um
Beanstandungen dieser Art inskiinftig zu vermeiden.

> Amt fir Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit
Kanton Graublinden

New EU rules on wine labelling, guidelines
from the European Commission

On 8 December 2023, new rules on wine labeling
introduced by > Regulation (EU) 2021/2117 have come
into application.

Also, the European Commission has published guidelines
on the subject, in the form of «questions and answers>.

> greatitalianfoodtrade.it

> Commission Notice — Questions and answers on the
implementation of new EU wine labeling provisions
following the amendment of Regulation (EU) No
1308/2013 of the European Parliament and of the Council
and Commission Delegated Regulation (EU) 2019/33
(C/2023/1190)

Nachhaltigkeit

EU: Parliament adopts revamped rules to
reduce, reuse and recycle packaging

On November 22, Parliament adopted its position on new
EU-wide rules on packaging, to tackle constantly growing
waste and boost reuse and recycling.

MEPs approved the report, which constitutes Parliament’s
mandate for negotiations with EU governments, with 426
votes in favour, 125 against and 74 abstentions.

Aktuelles
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Reduce packaging, restrict certain types and ban the use
of «forever chemicals».

Besides the overall packaging reduction targets proposed
in the regulation (5% by 2030, 10 % by 2035 and 15 % by
2040), MEPs want to set specific targets to reduce plastic
packaging (10% by 2030, 15% by 2035 and 20% by 2040).
> Press release of the European Parliament

EU: No majority in Parliament for legislation to
curb use of pesticides

Parliament has effectively rejected a Commission
proposal on sustainable use of plant protection products.

Background:

As part of the > European Green Deal, the Commission
proposed on 22 June 2022 a > regulation on the
sustainable use of plant protection products as part of a
package of measures aiming at reducing the
environmental footprint of the EU’s food system.

> Pressemitteilung Européisches Parlament (21.11.2023)

Lebensmittelpolitik | Varia

Kommerzielle Sauglingsnahrung. Umgehung
des Werbeverbots

Stellungnahme des Bundesrates vom 15.11.2023 auf die
Motion 23.4273 von NR Weichelt Manuela.

Der Bundesrat wird beauftragt, Art. 41 der Lebensmittel-
und  Gebrauchsgegenstandeverordnung, «Werbebe-
schrankungen fur Sauglingsanfangsnahrungen», auf
Folgenahrungen auszudehnen.

Der Bundesrat empfiehlt die Ablehnung der Motion.

> Curia Vista - Die Geschaftsdatenbank des Parlaments
(Geschaft 23.4273)

SAVE THE DATE - 18. Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung

Das Thema der Tagung wird sein: «Freiwillige Angaben — Regulierung, aktuelle Entwicklungen, Ausblick»

Kompetente Referierende werden wie gewohnt die Tagung mit ihnrem Fachwissen pragen. Zudem bietet die Tagung
auch wieder Gelegenheit zum personlichen Netzwerken mit anderen Fachkollegen und Fachkolleginnen im
Lebensmittelrecht sowie den anwesenden Referierenden.

Reservieren Sie sich schon einmal das Datum in lhrem Kalender; das detaillierte Programm wird néchstens
veroffentlicht. Vielen Dank fur lhr Interesse! Tagungs-Webseite: > www.zhaw.ch/lebensmittelrecht-tagung/
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https://www.gr.ch/DE/institutionen/verwaltung/dvs/alt/aktuelles/Seiten/Eis-geht-immer,-egal-zu-welcher-Jahreszeit.aspx
http://data.europa.eu/eli/reg/2021/2117/2021-12-06
https://www.greatitalianfoodtrade.it/en/etichette/nuove-regole-ue-sulletichettatura-dei-vini-linee-guida-della-commissione-europea/
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https://www.europarl.europa.eu/news/de/press-room/20231117IPR12215/no-majority-in-parliament-for-legislation-to-curb-use-of-pesticides
https://www.parlament.ch/DE/ratsbetrieb/suche-curia-vista/geschaeft?AffairId=20234273
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Lebensmittelrechtliche Beurteilungen und Beratungen

Lebensmittel stellen eine
stark regulierte Materie dar.
So ist beispielsweise die
Erstellung einer korrekten
Etikette oftmals
[~ -7 komplexe  Angelegenheit,
denn es sind verschiedene Rechtsvorschriften zu
beachten, um den lebensmittelrechtlichen Anforderungen
gerecht zu werden.
Auch die anderen Regelungsbereiche wie beispielsweise
die Lebensmittelhygiene (inklusive Hochstwerte fir
mikrobiologische Kriterien, Kontaminanten und
Ruckstande), Stoffe und Zuséatze oder Novel Food sind
anspruchsvolle Fachgebiete. Oftmals fliessen hierbei
auch technische und naturwissenschaftliche Frage-
stellungen ein. Wir kénnen hierzu auf unsere eigene
Expertise und Erfahrung in der Lebensmittelbranche
zuriickgreifen und bei Bedarf auch Kolleginnen und

eine

Kollegen in anderen Fachgruppen des Instituts
kontaktieren.
Leistungsangebot der Fachgruppe QM und

Lebensmittelrecht
» Erstellung von lebensmittelrechtlich korrekten
Etiketten, respektive Uberpriifung und allfallige
Verbesserung von bestehenden Etiketten.

» Umfassende Beratung zu allen Arten von Fragen
hinsichtlich des Lebensmittelrechts, inklusive
Erstellung von Gutachten sowie Unterstiitzung
bei der Erarbeitung von Bewilligungsgesuchen
fur neuartige Lebensmittel (Novel Food). Bei
Bedarf und nach Ricksprache mit lhnen
nehmen wir auch Kontakt mit den zustandigen
Behorden (in der Schweiz) auf.

» Unterstutzung hinsichtlich des globalen
Lebensmittelrechts durch Vermittlung von
Fachkontakten.

Ihr Nutzen

Sie profitieren von unserer eigenen Expertise im
Lebensmittelrecht sowie zusatzlich von unserem
fachlichen Netzwerk, auf das wir bei Bedarf zurtickgreifen
kénnen.

Kosten
Preis nach Absprache

Certificate of Advanced Studies (CAS) in Lebensmittelrecht

Dieser berufsbegleitende Lehrgang bietet die Moglich-
keit, in ungefahr einem Jahr einen umfassenden und
aktuellen Uberblick tber die relevanten lebensmittel-
rechtlichen Vorschriften der EU und der Schweiz zu
gewinnen. Zusatzlich wird nachhaltiges Orientierungs-
und Methodenwissen vermittelt.

Ziel des Lehrganges ist es demnach, den Teilnehmenden
eine anspruchsvolle und praxisbezogene Einfuhrung in die
relevanten Regelungsbereiche der EU und der Schweiz
betreffend  Herstellung sowie  Vermarktung
Lebensmitteln zu vermitteln.

von

Der Studiengang 2024 wird am 29. August 2024 starten.

Fiar weitere Informationen besuchen Sie unsere
>\Webseite.
Nach  Absolvierung des Lehrgangs sind die

Teilnehmenden in der Lage, einschlagige Rechtsakte zu
finden und sie kompetent in lebensmittelrechtlichen
Fragestellungen und Projekten im Unternehmen
einzusetzen. ]

Der Kurs wird in ! ,"‘
Zusammenarbeit Y A |
mit dem > Europa
Institut  an  der
Zirich

Universitat
durchgefinhrt.

Bei Interesse fur den Studiengang 2024 freuen wir uns tber Ihre unverbindliche Kontaktaufnahme via
Formular auf > www.zhaw.ch/cas-lebensmittelrecht/ oder direkt an Dr. Evelyn Kirchsteiger-Meier
(meev@zhaw.ch). Sie werden dann von uns rechtzeitig tber den Lehrgang 2024 und den Anmeldeprozess

informiert (im 1. Quartal 2024).


https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/forschung-und-dienstleistung/lebensmittelrechtliche-beurteilungen-und-beratungen/
http://www.eiz.uzh.ch/
http://www.eiz.uzh.ch/
http://www.eiz.uzh.ch/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung/cas-lebensmittelrecht/
mailto:meev@zhaw.ch
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Beitrag in der Zeitschrift ZLR-Zeitschrift fir das gesamte Lebensmittelrecht zu Validierung und
Verifizierung von HACCP

HACCP ist wesentlicher Bestandteil vieler Rechtsordnungen. Der Beitrag von > Dr. Evelyn Kirchsteiger-Meier in der
ZLR - Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht, Ausgabe 4/2020 (> https://Inkd.in/dXgqJZcz) beschéftigt sich mit der
rechtlichen Verankerung des Konzeptes in der EU und den USA und legt dabei den Fokus auf den Aspekt der
Validierung und Verifizierung. Aktuelle Entwicklungen auf Stufe des Codex Alimentarius werden hierbei berticksichtigt.
Gerne kdnnen Sie Frau Kirchsteiger-Meier kontaktieren (meev@zhaw.ch), wenn Sie den gesamten Beitrag lesen
maochten.

Kurse im ersten Halbjahr 2024
Einfuhrung in die

werden beféahigt, nationales Lebensmittelrecht zu

”‘ gesetzlich geforderte
— Selbstkontrolle

7.und 14. Marz 2024

Die Pflicht zur Selbstkontrolle ist ein wichtiges Leitprinzip
des Lebensmittelrechts. Sie betrifft jede Person, die
Lebensmittel oder Gebrauchsgegenstdnde herstellt,
behandelt, lagert, transportiert, in Verkehr bringt oder
ein-, aus- oder durchfihrt (Art. 26 des Lebensmittel-
gesetzes, LMG). Die Pflicht zur Selbstkontrolle wurde im
totalrevidierten schweizerischen Lebensmittelrecht, in
Kraft seit 1. Mai 2017, noch akzentuiert.

Die Kursteilnehmenden kennen die Elemente der
gesetzlich geforderten Selbstkontrolle vgl. (Art. 73 ff. der
Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung,
LGV) sowie die damit verbundenen Pflichten fur
Lebensmittelbetriebe und haben das Element «gute
Verfahrenspraxis (gute Hygienepraxis, gute Herstellungs-
praxis GHP)» im Rahmen des Kurses vertieft betrachtet.
Sie kennen insbesondere die Inhalte der GHP geméss
Hygieneverordnung (HyV) und Codex Alimentarius und
konnen diese unter geeigneten Betriebsbedingungen aktiv
im Betrieb umsetzen, bewerten und weiterentwickeln.

Wir freuen uns auf lhre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Einfihrung ins
Schweizer
Lebensmittelrecht |
ONLINE -
ortsunabhangige
Teilnahme

6. Juni 2024

Einfuhrung in die

Der Kurs eine

gibt
lebensmittelrechtlichen Vorschriften und Anforderungen
der Schweiz. Die Kursteilnehmerinnen und -teilnehmer

beschaffen und auf einfihrende Fragestellungen anzu-
wenden.

Die Online-Teilnahme ermdglicht es lhnen, auf effiziente
Art und Weise ortsunabhéngig teilzunehmen.

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Grundkurs: HACCP-
Konzept, mit Praxistag

25. bis 27. Juni 2024

Die Ausarbeitung,
eines HACCP-Systems sind rechtliche Anforderungen
sowohl in der Schweiz (vgl. insbesondere Art. 78 und 79

Umsetzung und Aufrechterhaltung

der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeveror-
dnung, LGV) als auch in der EU (Verordnung Nr.
852/2004, Art. 5). Auch die verschiedenen zertifizierbaren
Lebensmittelsicherheitsnormen und -standards (wie BRC,
IFS, ISO 22000) haben HACCP als Kernelement
aufgenommen.

Die Notwendigkeit, eine Gefahrenanalyse nach den
HACCP-Grundsatzen durchzufihren und signifikante
Gefahren zu beherrschen, ist deshalb fur alle
Lebensmittelunternehmen in der Lieferkette verpflichtend.
Die Teilnehmenden kennen die Systematik und Denkart
des HACCP-Konzepts gemass Codex Alimentarius und
kénnen aktiv ein HACCP-Team leiten oder als Mitglied
mitarbeiten sowie ein HACCP-System ausarbeiten,
beurteilen und weiterentwickeln.

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen


https://www.linkedin.com/in/kirchsteigermeier/
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Wissen generieren oder auffrischen, sich mit Fachkollegen/-kolleginnen

vernetzen: Planen Sie Ihre Weiterbildungen fur 2024

Lebensmittelrecht

17. Mai 2024: > 18. Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung | siehe auch obenstehend

06. Juni 2024: > Einflhrung ins Schweizer Lebensmittelrecht | ONLINE — ortsunabhéngige Teilnahme

27. August 2024: Start > CAS Lebensmittelrecht Studiengang 2024 | siehe auch obenstehend

12. November 2024: > Kompaktkurs: Was sind neuartige Lebensmittel (Novel Food) und wie werden sie
bewilligt? | ONLINE — ortsunabhé&ngige Teilnahme

19. November 2024: > Einfihrung: Kennzeichnung von Lebensmitteln

05. Dezember 2024: > Einflhrung ins EU-Lebensmittelrecht | ONLINE — ortsunabhé&ngige Teilnahme

auf Anfrage: > Introduction to US-Food Law | ONLINE — ortsunabhéngige Teilnahme

auf Anfrage: > Massgeschneiderte, firmeninterne Schulungen

Qualitatsmanagement und Lebensmittelsicherheit

7. und 14. Marz 2024: > Einflhrung in die gesetzlich geforderte Selbstkontrolle

25. = 27. Juni 2024: > Grundkurs: HACCP-Konzept (Hazard Analysis and Critical Control Point) mit Praxistag
03. September 2024: > Validierung und Verifizierung von Lebensmittelsicherheits-Managementsystemen

04. und 05. September 2024: > Auditmethodik - fur interne Audits und Lieferantenaudits

22. und 23. Oktober 2024: > Einfihrung: Anforderungen an die Konformitét von Lebensmittelverpackungen
28. und 29. Oktober 2024: > Grundkurs: Lean Management in der Lebensmittelindustrie

auf Anfrage: > Einflhrung: Chemische Gefahren in HACCP

auf Anfrage: > Massgeschneiderte, firmeninterne Schulungen

Alle Weiterbildungen finden Sie auch > online auf unserer Website.

Impressum

Der kostenlose Newsletter der Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht erscheint monatlich. Fiir ein Abonnement (e-mail)
kdnnen Sie sich auf unserer Website > anmelden. Die News stammen wenn immer mdglich aus offiziellen Quellen.
Fur die Inhalte kann keine Haftung ibernommen werden.

Unser Tipp: Auf der Website stehen lhnen > alle Newsletter und ein > Archiv aller News zur Verfiigung.

Gerne nehmen wir lhre Fragen und Anregungen entgegen.

Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht, Campus Reidbach, Postfach, CH-8820 Wadenswil
> www.zhaw.ch/ilgi/gm-lebensmittelrecht, e-mail: info.igfs@zhaw.ch
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