
Mo     29.01.
09.00 – 15.30 Uhr

International Day: Planetary Health  
Diet – from global visions into local  
actions
09.00 – 09.45 Uhr Führung im Neubau 
10.00 – 15.30 Uhr International Day

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Mo    29.01.
17.00 – 18.45 Uhr
anschl. Apéro

International Start-up Event: The  
global adventure of Swiss start-ups

Campus Reidbach/ 
Boccia

Di      30.01.
09.00 – 09.45 Uhr,
Treffpunkt 8.45 Uhr

Guided Tours: Einblicke in die Welt  
des Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Di      30.01.
13.00 – 16.45 Uhr
Apéro ab 16.00 Uhr

Bildungsperspektiven Food 
Bildungsanlass für Berufsberater:innen

Campus Reidbach/ 
RD 

Di      30.01.
17.00 – 18.00 Uhr,
anschl. Apéro und 
Austausch 

Symposium: Modelle und Szenarien 
biologischer und veganer Ernährungs-
systeme

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Di      30.01.
18.30 – 20.30 Uhr

Diskussion: Lebensmittel – Genuss  
und Ethik 
Mit Barbara Bleisch, Moderatorin Sternstunde Philosophie, SRF

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Mi      31.01.
09.00 – 16.00 Uhr

Tagung: Regenerative Lebensmittel- 
herstellung 
09.00 – 09.45 Uhr Führung im Neubau 
10.00 – 16.00 Uhr Tagung

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Mi      31.01.
14.00 – 15.00 Uhr

Podiumsdiskussion «Students for next 
generation»: Planetary Health Diet – 
where are we? 

Campus Reidbach/ 
RD 

Mi      31.01.
16.00 – 17.00 Uhr

Podiumsdiskussion «Students for next 
generation»: Zwischen Nudging und 
Bevormundung 

Campus Reidbach/ 
RD 

Do     01.02.
08.30– 16.00 Uhr, 
Workshops à 2 Std 

Workshop: Entdecke die Zukunft der 
Nahrungsmittelproduktion

Campus Reidbach/ 
RS

Do     01.02.
09.00 – 09.45 Uhr,
Treffpunkt 8.45 Uhr

Guided Tours: Einblicke in die Welt  
des Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Do     01.02.
17.00 – 17.45 Uhr,
Treffpunkt 16.45 Uhr

Guided Tours: Einblicke in die Welt  
des Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Do     01.02.
17.00 – 18.45 Uhr,
anschl. Apéro

Student Start-up Event:  
Unternehmerische Ideen in  
die Realität umsetzen

Campus Reidbach/ 
Boccia

Do     01.02.
17.00 – 22.00 Uhr

Bildungsanlass und Networking:  
«Meet the foodward graduates»
17.00 Uhr Führung im Neubau 
18.30 – 22.00 Uhr Event

Campus Reidbach/ 
Fabrikbeiz

Fr      02.02.
09.00 – 15.30 Uhr

Tagung: Food Service Perspektiven  
(mit Start-up-Lunch und Messe) 
09.00 Uhr Führung im Neubau 
10.00 – 15.30 Uhr Tagung und Messe

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Sa     03.02.
10.00 – 16.00 Uhr

Alumni Event: Welcome back  
to a new home

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz + RD

Sa     03.02.
16.30 – 17.45 Uhr

Public Start-up Event: What can we  
learn from successful start-ups?

Campus Reidbach/ 
RS

Mo   29.01.–
Sa     03.02.

Ausstellung «DIGIFood Technology - 
was bringt die Zukunft?»
Montag – Freitag, 13.00 – 17.00 Uhr 
Samstag, 09.00 – 17.00 Uhr

Campus Reidbach/ 
RD

Mo   29.01.–
Fr     02.02.
09.00 – 17.00 Uhr

Ausstellung «Learning and career  
opportunities in food»

Campus Reidbach/ 
RD

Mo   29.01.–
Sa     03.02.
08.00 – 17.00 Uhr

Ausstellung «FOOD-ART-ZHAW» Campus Reidbach/ 
RD 

Mo   29.01.–
Fr     02.02.
11.45 – 13.30 Uhr

Food Experience Campus Reidbach/ 
RD 

PROGRAMM – LAKE WEEK

= kostenpflichtig
PERMANENT

29. JANUAR – 3. FEBRUAR 2024

Eintauchen in die Welt der Lebensmittel von morgen
Tagungen, Workshops, Ausstellungen und mehr

Get inspired, learn, experience and connect: www.zhaw.ch/lakeweek

An der LAKE WEEK präsentiert die ZHAW in Wädenswil gesell- 
schaftlich relevante Themen aus den Bereichen Environment, Food  
und Health. 2024 steht das Thema «Future of Food» im Zentrum  
der LAKE WEEK. Erleben Sie interessante Tagungen und lehrreiche  
Workshops, Start-up-Events, spannende Ausstellungen, Präsenta- 
tionen und Diskussionen. Alle Veranstaltungen finden im Campus 
Reidbach in Wädenswil statt. 

Get inspired, learn, experience and connect! 

Get inspired, learn, experience and connect: 
www.zhaw.ch/lakeweek
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Mo     29.01.
09.00 – 15.30 h

International Day: Planetary Health  
Diet – from global visions into local  
actions
09.00 – 09.45 h guided tour in the new building 
10.00 – 15.30 h International Day

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Mo    29.01.
17.00 – 18.45 h
Following aperitif

International Start-up Event: The  
global adventure of Swiss start-ups

Campus Reidbach/ 
Boccia

Tu      30.01.
09.00 – 09.45 h,
Meeting time 8.45 h 

Guided Tours: Insights into the world  
of the Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Tu      30.01.
13.00 – 16.45 h
followed by aperitif

Career opportunities in food Campus Reidbach/ 
RD 

Tu      30.01.
17.00 – 18.00 h,
followed by aperitif 
and exchange 

Symposium: Models and scenarios  
of organic and vegan food systems

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Tu      30.01.
18.30 – 20.30 h

Discussion: Food consumption  
and ethics 
With Barbara Bleisch, host  "Sternstunde Philosophie", SRF

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

We      31.01.
09.00 – 16.00 Uhr

Conference: Regenerative  
food processing 
09.00 – 09.45 h guided tour in the new building 
10.00 – 16.00 h conference

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

We      31.01.
14.00 – 15.00 h

Discussion "Students for next gene- 
ration": Planetary Health Diet – Where 
are we?

Campus Reidbach/ 
RD 

We     31.01.
16.00 – 17.00 h

Discussion "Students for next gene- 
ration": Between nudging and  
paternalism

Campus Reidbach/ 
RD 

Th     01.02.
08.30– 16.00 h, 
2-hour workshops

Workshop: Discover the future of  
food production

Campus Reidbach/ 
RS

Th     01.02.
09.00 – 09.45 h,
Meeting time 8.45 h

Guided Tours: Insights into the world  
of the Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Th     01.02.
17.00 – 17.45 Uhr,
Meeting time 16.45 h

Guided Tours: Insights into the world  
of the Food-Campus Wädenswil

Campus Reidbach/ 
RD

Th     01.02.
17.00 – 18.45 h,
followed by aperitif 

Student Start-up Event: Turning  
entrepreneurial ideas into reality

Campus Reidbach/ 
Boccia

Th     01.02.
17.00 – 22.00 h

Networking event:  
Meet the foodward graduates
17.00 h guided tour in the new building 
18.30 – 22.00 h event

Campus Reidbach/ 
Fabrikbeiz

Fr      02.02.
09.00 – 15.30 h

Conference: Food Service Perspectives 
(with start-up lunch and fair)
09.00 h guided tour in the new building 
10.00 – 15.30 h conference and fair

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz

Sa     03.02.
10.00 – 16.00 h

Alumni Event: Welcome back  
to a new home

Campus Reidbach / 
Fabrikbeiz + RD

Sa     03.02.
16.30 – 17.45 h

Public Start-up Event: What can we  
learn from successful start-ups? 

Campus Reidbach/ 
RS

Mo   29.01.–
Sa     03.02.

Exhibition "DIGIFood Technology – 
what does the future hold?"
Monday – Friday, 13.00 – 17.00 h 
Saturday, 09.00 – 17.00 h

Campus Reidbach/ 
RD

Mo   29.01.–
Fr     02.02.
09.00 – 17.00 h

Exhibition "Learning and career  
opportunities in food"

Campus Reidbach/ 
RD

Mo   29.01.–
Sa     03.02.
08.00 – 17.00 h

Exhibition "FOOD-ART-ZHAW" Campus Reidbach/ 
RD 

Mo   29.01.–
Fr     02.02.
11.45 – 13.30 h

Food Experience Campus Reidbach/ 
RD 

SCHEDULE 

= paid event
PERMANENT

Get inspired, learn, experience and connect: 
www.zhaw.ch/lakeweek/en
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At LAKE WEEK, ZHAW in Wädenswil presents socially relevant 
topics from the fields of environment, food and health. The focus 
of 2024 is "Future of Food". Experience interesting conferences 
and workshops, start-up events, exciting exhibitions, presentations 
and discussions. All events take place at the Reidbach Campus 
in Wädenswil, Switzerland. 

Get inspired, learn, experience and connect!  

Deep dive into tomorrow's world of food
Conferences, workshops, exhibitions and more

JANUARY 29 – FEBRUARY 3, 2024 

Get inspired, learn, experience and connect: www.zhaw.ch/lakeweek/en


